Ascoli Piceno – Aula del Sorriso concluso il corso di formazione pizzaioli. 
Presso l'Aula del Sorriso in Ascoli Piceno,  Mercoledì 9 aprile si è concluso il corso di formazione pizzaioli. 
Un corso di ben 30 ore guidate dal Maestro pizzaiolo Amato Laurenzio.  
Hanno partecipato Chiara Di Carlo, Yari Ragonici, Francesco Ragonici, Cristian Zilli, Serena Zucconi, Dawid Pierantozzi, Filippo Del Zompo, Monica  Sigmirean, Flora Gega, Maria Grazia  Ventura, Ferdinando Giorgi.
Nella prova finale dalle 18.00 in poi i futuri pizzaioli hanno lavorato l’impasto per creare diverse tipologie di pizza farcite con fantasia. Ognuno di loro hanno dato sfogo alla creatività e proposto alcune novità che sono state molto apprezzate  dai giuristi.
Primo  classificato  Ferdinando  Giorgi  con la “Pizza Carbonara Monti della Laga”.
Seconda classificata Flora Gega con la “Pizza Fantasia”.
Terzo classificato  Dawid  Pierantozzi  con la “Pizza la Bella Gustosa”.
Chiara Di Carlo  ha presentato  la “Pizza Montanara”, Yari  Ragonici  “Pizza  la Valle”, Francesco Ragonici  con “Estate in tavola”,  Cristian Zilli  “Montagna”, Serena Zucconi  “zuccotta”,  Filippo  Del Zompo “Laura”, Monica Sigmirean  “golosa”, Maria Grazia  Ventura “la pizza  della nonna”.
Erano presenti nella giuria il Presidente  della  commissione  Ivo De Cesaris  decano della ristorazione, vice presidente Santini Maria Chiara,  Pierpaolo  Piccioni (Peto), Emanuele  Carnevale,  Stefania  Damiani, Andrea Giovannucci pizzaiolo e titolare  di un bar pizzeria,  Marcello  Simula pizzaiolo,  Gaetano  Erriquez Chef, Emiliano  Di Felice.
Al termine è stato consegnato l’ Attestato di partecipazione.
La Scuola di pizzaioli, in collaborazione con l’Associazione no-profit Aula del Sorriso ringrazia, oltre a tutti i partecipanti,  anche gli sponsor Sabelli e Molino Petrucci.
Il prossimo  corso avrà luogo presso Aula del Sorriso,  via Bonifica, 20 Basso Marino, Ascoli Piceno a Giugno  2025. 
Per info e prenotazioni contattare il numero WhatsApp 3317917879 o scrivere una mail: amatolaurenzi60@gmail.com 
